
 

 

ZWEIGELT  

KLASSIK 

 

Sorte 100% Zweigelt 

Klassifizierung Qualitätswein 

Lage Niederösterreich 

Boden Löss 

Ernte Handlese 

Zuckergradation 19,5 °KMW 

Ausbau Vergärung ist bei 17°C-19°C im 
Stahltank 

Lagerfähigkeit 1-3 Jahre 

Restzucker 2,4 g/l 

Serviertemperatur 8°C 

Verschluss Schrauber 

Verkostungsnotiz Helles Rosa, duftet nach frischen 
Erdbeeren und roten Ribiseln, etwas 
kräuterwürzig unterlegt; spritziger, 
fruchtbetonter Sommerwein, am 
Gaumen Aromen von Himbeere und 
Sauerkirsche, wunderbarer mittlerer 
Abgang 

Speisenempfehlung Rindercarpaccio, Rohkostsalat, 
gebackene Frühlingsrollen, Brathendl, 
Spaghetti Vongole, gegrillter Fisch, 
indisches Paneer Tikka 

 

 


