
 

 

 

RISECCO 

 
 

Sorte 100% Riesling 

Klassifizierung Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure 

Lage Selektion von Weingärten 

Alter der Reben 5-30 Jahre 

Boden Löss 

Klima pannonischer Einfluss – geprägt durch kühle 
Winde aus dem Waldviertel – heiße Tage – 
kühle Nächte - Jährliche Niederschlagsmengen 
von rund 550 Millimetern und eine mittlere 
Jahrestemperatur von neun Grad Celsius 

Ernte Handlese, September 

°KMW 18,5 °KMW 

Ausbau Trauben wurden gerebelt, Pressen, 1. Gärung im 
Stahltank, 2. Gärung im Tankgärverfahren 

Lagerfähigkeit 2-3 Jahre 

Alkohol 12,5% vol 

Serviertemperatur 8°C 

Verschluss Drehverschluss 

Verkostungsnotiz Attraktives Bukett, ein Blütenmeer, saftig, gelbe 
Fruchtexotik, animierendes Mousseux, 
angenehme Restsüße, perfekt als Aperitif oder 
als Nachspeisenbegleiter 

 


