
 

 

GELBER MUSKATELLER 

 

Sorte 100% Gelber Muskateller 

Klassifizierung Qualitätswein 

Lage Niederösterreich 

Boden Löss, Schotter, Urgestein 

Ernte Handlese 

Zuckergradation 18,0 °KMW 

Ausbau Vergärung ist bei 17°C-19°C, Stahltank 

Lagerfähigkeit 2-3 Jahre 

Alkohol 12,0%vol 

Säure 6,6 g/l 

Restzucker 6,3 g/l 

Serviertemperatur 8°C 

Verschluss Schraubverschluss 

Verkostungsnotiz Intensive Blumenaromen, typische 
Muskatnuss, sehr aromatisch, prägender 
und langanhaltender Abgang 

Speisenempfehlung Aperitif, leichte Vorspeisen, sommerliche 
Salate, Fisch, Meeresfrüchte 

 

 


