
 

 

GRÜNER VELTLINER 

KAMPTAL 

 

Sorte 100% Grüner Veltliner 

Klassifizierung Gebietswein, Kamptal DAC 

Lage Selektion aus mehreren Weingärten aus 
dem Gebiet Kamptal 

Boden Löss, Schotter, Urgestein 

Lese Handlese 

Zuckergradation 18,5 °KMW 

Ausbau Vergärung ist bei 17°C-19°C, Stahltank 

Lagerfähigkeit 3 Jahre 

Alkohol 12,0%vol 

Serviertemperatur 8°C 

Verschluss Schraubverschluss 

Verkostungsnotiz Frischer, knackiger und gebietstypischer 
Sortenvertreter, feine Würze, elegante 
Säure, unkomplizierter Sommerwein! 

Speisenempfehlung Für die tägliche Jause, sommerliche 
Salate, Fisch und Meeresfrüchte 

 


